
Faszination Schaf:Faszination Schaf:  

Schafschur, Lämmer und mehr Schafschur, Lämmer und mehr   

Landschaftspfleger, Samentaxi, Wollknäuel, lebendiger Rasenmäher – kaum ein Tier 
hat so viele Namen wie das Schaf, getreu dem Motto: „Liebe Kinder haben viele Na-

men“. Wir lieben unsere Schafe und wollen diese Faszination mit Ihnen teilen.  Unsere 
vom Aussterben bedrohten Bergschafe zeichnen sich noch durch einige Besonderhei-

ten aus – unter anderem, dass es fast das ganze Jahr über junge Lämmer gibt. Lassen 
Sie sich verwöhnen und genießen Sie bei uns einen Tag „rund ums Schaf“. 

 

Das erwartet Sie: 
⇒ Begrüßung mit einem Schäferei-Imbiss 

⇒ Wissenswertes rund um die Schafhaltung und die Bergschafe 

⇒ Schafschur – speziell für diesen Termin haben wir unseren Schafscherer enga-
giert, der für Sie einige Schafe scheren wird (exklusiv am 22. April) 

⇒ Wissenswertes zur Schafwolle als Heilwolle und mehr 

⇒ Handwerkliches mit Schafwolle (Filzen, Kardieren), Herstellen eines Schafwoll-
Kissens und/oder praktische Arbeit am Schaf 

⇒ Zum Abschluss ein kräftiger Imbiss  mit einem fast vergessenen Bergischen 
Schäfer-Eintopf 

 

Das nehmen Sie mit: 
⇒ eine Tüte Schafwolle 

⇒ ein von Ihnen gefilztes Produkt 

⇒ ein Filzset für daheim 

⇒ Kuschelkissen gefüllt mir Heilwolle 

Samstag, 22. April 2017 
—mit Anmeldung — 

Ablauf: 
Der Thementag beginnt um 11 Uhr hier auf dem Hof und dauert bis etwa 15.30 Uhr. 
Der Hof ist mit dem PKW erreichbar – die genauen Daten erhalten Sie bei der Anmel-
dung. Durch den Tag führen Sie zwei Personen (Bauer und Bäuerin – ev. eine Mitar-
beiterin). Sollte Sie spezielle Wünsche haben (z.B. auf Grund von Lebensmittelallergie 
oder Handicap), dann sprechen Sie uns bitte an – wir machen vieles möglich. 
 

Kosten: 
Für die Teilnahme am Thementag berechnen wir 65 Euro pro Person (incl. MwSt.). Der 
Preis beinhaltet die Verkostungen, Getränke und die Mitnehmsel. Die Teilnahmegebühr 
überweisen Sie bitte bei der Anmeldung oder bringen sie nach Absprache bar mit. 

Interesse? 
Nehmen Sie Kontakt auf per Mail oder Telefon:  
E: info@klosterbauer.de 
T: 02261 78369 
 

Weitere Angebote auf dem Klosterhof: 
Kindergeburtstage, Jahreskurse für 6-14jährige, Aktionstage, Erlebnistage für Gruppen 
Mehr Infos: www.klosterbauer.de 

Ihr und Euer Gastgeber 

Der Klosterhof Bünghausen ist ein GEH-Archehof, der nach Biok-
reis- und bergisch pur-Kriterien arbeitet. Wir züchten alte vom 
Aussterben bedrohte Nutztierrassen (Rinder: Rotes Höhenvieh; 
Schafe: Bergschafe; Hühner: Mechelner Hühner; Pferde: Noriker 
vom Abtenauer Schlag). In der Direktvermarktung bieten wir 
Rind-, Lamm- und Hähnchenfleisch, Eier, Äpfel von Streuobstwiesen, Brotaufstriche, 
Wolle, Felle und mehr.  

Klosterhof Bünghausen, Hömelstr. 12, 51645 Gummersbach 


